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Ciudad de México, México. A 01 de agosto del 2024.

Comunicado Oficial

Cremeria Americana S.A.P.l. de C.V. y Revent International AB se complacen en anunciar una sociedad
comercial sin precedentes, uniendo fuerzas que aprovechan el liderazgo de ambos, en la industria de la
panificacion.

Esta sociedad estratégica, Revent México, representa un hito en la industria de la reposteria y panificacién, ya
que combina la amplia experiencia de Cremeria Americana, con la reputacion y liderazgo de Revent a nivel
mundial, buscando revolucionar la industria de la panificacién con soluciones de horneo innovadoras, de alta
eficiencia energética y sustentables.

Con 119 afios de experiencia, Cremeria Americana es la empresa lider en México en el sector de mantequillas
y margarinas, conocida por su compromiso con la calidad y la innovacion. La compaiiia ofrece més de 250
productos innovadores que satisfacen las diversas necesidades de panaderias, minoristas, fabricantes de
alimentos, distribuidores y clientes del sector de servicios de alimentos. Con 26 unidades de negocio en
México, una oficina en Atlanta, GA, EE. UU., y una flota nacional de mas de 250 unidades refrigeradas, Cremeria
Americana se enorgullece de emplear a més de 1,300 personas en cuatro instalaciones de produccion.

Revent es el lider mundial en la industria de la panificacién, conocido por la innovacién y eficiencia energética
de la serie de hornos ONE. Con plantas de produccién en Suecia y EUA, y 4 oficinas alrededor del mundo,
nuestros hornos tienen presencia en més de 100 paises. Desde 1958, siendo los inventores del horno de rack,
Revent ha avanzado constantemente en la tecnologia de panificacion. Nuestro éxito se basa en un profundo
conocimiento de la industria, experiencia técnica y trabajo en conjunto con los panaderos, impulsados por
nuestra pasién compartida por el pan.

Los hornos Revent proporcionan constante calidad de horneo, alta retencion de humedad y un ahorro
significativo de energia, reduciendo costos e impacto ambiental.

Nuestros hornos también estan disefiados para usarse en diferentes productos, son duraderos y confiables,
con costos de mantenimiento mucho més bajos que otras marcas.

Compartimos la pasién de hacer pan, porque e &/ pan confiamos.

Cremeria Americana S.A.P.Ide C.V.,
Revent International AB.

Martires de la Conquista 92
C.P.11870 . Col. Tacubaya . CDMX www.cremeria-americana.com.mx
Tels.(55) 5516.3035 / 8000 456 742 www.cremeriaenlinea.com
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Ciudad de México, México. A 18 de noviembre del 2025.

Hoy celebramos la inauguracion de la segunda instalaciéon del Centro de
Capacitacién “Al Pan Pan”, un proyecto que nace de la colaboracién entre
Cremeria Americana y sus socios, Revent Bakery Solutions Mx y backaldrin
Américas, con el propésito de fortalecer el conocimiento, la innovacion y la
excelencia en la industria de la panificacion.

Este espacio representa una alionza estratégica entre empresas
comprometidas con el desarrollo de la panificacién y reposteria en México.
Encabezados por Cremeria Americana, con mds de 120 anos ofreciendo
soluciones integrales de calidad para la panaderiq, reposteria y alimentos.

Revent Bakery Solutions Mx, empresa lider en tecnologia de panificacién a
nivel mundial, reconocida por su innovacion, eficiencia energética y calidad
en los procesos de coccidn.

En Al Pan Pan contamos con el Artisan Test Bakery (ATB) México, un espacio
disefiado para la innovacién, capacitacion y demostracién técnica con
hornos Revent de Ultima generacidon. Aqui, panaderos, clientes, técnicos vy
profesionales podrdn desarrollar sus productos, probar formulaciones,
recetas, capacitarse en nuevas técnicas y vivir la experiencia de hornear con
equipos de alto desempeno.

Este proyecto conjunto refleja la vision compartida de Cremeria Americana y
Revent para elevar el nivel de panificacion en México, impulsar la
profesionalizaciéon del sector creando un punto de encuentro entre la
tradicion de la panaderia artesanal y la innovacion tecnolégica.

En Al Pan Pan y ATB México abrimos la puerta a una nueva etapa para la
comunidad panadera: un espacio donde el conocimiento se comparte, las
ideas se transforman en resultados, y donde el trabajo en conjunto construye
el futuro de la panificacion.

Bienvenidos a Al Pan Pan, donde la panaderia y la tecnologia se encuentran.
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